
Notre Carte

NOS ENTRÉES  10€
- Velouté de Potiron

- Boeuf rôti à froid, ravigote aux herbes fraiches
*moutarde, oeuf

- Salade de jeunes pousses d’épinards, gorgonzola, 

noix, poire et glace à l’huile d’olive
*Fruits à coques, lait, moutarde

NOS PLATS  20€

NOS DESSERTS  9€

- Echine de porc confite et purée de patate douce
*beurre

- Cordon bleu de volaille au coeur fondant et 

pommes pailles croustillantes
*lait, oeuf

- Morue gratinée à l’aÏoli et purée de panais
*beurre, moutarde, oeuf

- Tartelette poire Paulette et sauce chocolat
*fruits à coques, gluten, lait, oeuf

- Crumble pomme et caramel beurre salé
*gluten, lait

- Brownie aux noix de Pécan
*fruits à coques, gluten, lait, oeuf

VIANDE FRANÇAISE/PRODUCTEURS LOCAUX/PRIX EN NET

*ALLERGÈNES

MENU COMPLET 32€
ENTRÉE/PLAT -  PLAT/DESSERT 28€


