
Les plats  20€

Les desserts   9€
- Nuage de chocolat sur son lit de poire fondant
*lait, oeuf
 
- Crème renversée au caramel, façon grand-mère
*lait, oeuf

- Riz au lait et son caramel beurre salé
*lait

- Poisson du jour, galette de pommes de terre et beurre blanc
*lait, poisson

- Filet mignon, purée de carotte, épinards frais et crémeux d’ail
*lait

- Côte de veau, compressé de pommes de terre et jus réduit (supp 4€)      
 *lait                                  

Les entrées  12€

Notre Carte
- Déclinaison de betterave, Granny Smith et truite façon Gravlax
* poisson

- Poireaux glacés, onctueux d’hollandaise
*lait, oeuf

- Rillettes de poulet f ermier maison, condiment ravigote
*gluten,moutarde,oeuf  

*  Produits Allergènes

Viande Française - Producteurs Locaux

Tous nos prix sont nets

Menu complet 32€
 

Entrée/plat ou Plat/dessert 28€
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